Maurice Edmond Sailfand, alias

Curnonsky, legte den Grund-

stein fur den heutigen Michelin

ATES FECULENTES
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Curnons ky

Genuss, sein Wert und das humorvolle Wort

er machte aus der franzésischen Kiche die

Franzdsische Kiache? Wer steht am Beginn

des Guide Michelin? Wer griindete die
Confrérie de la Chaine des Rotisseurs? — Es war Maurice
Edmond Sailland, der sich Curnonsky nannte. Ein so

einfuhlsames wie umfangreiches Publikationsprojekt ermoglicht
den Zugang zu einem der Heroen des groBen GenieBens.

Genuss und Sprache
Welchen Wert besitzen die wunderbarsten Dinge,

wenn sie nicht zuerst genossen, beschrieben, dann
gepriesen werden? Keinen! Was sind die Produkte der
hohen Kochkunst ohne denjenigen, der sie mit sei-

nen Worten auf samtenen Handen in das Reich des
Verstandes transportiert und moglichst auf den Punkt
genau das trifft, was an diesen Gerichten so hoch
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ist? Was wadren die KichengenUsse der Chefs und
der ,Cordon Bleus” ohne den Connaisseur? Gemeint
ist jener GenieBer, der die eleganten, bildhaften und
humorvollen Worte findet, den puren, jedoch sprach-
losen Genuss dem beredten Bewusstsein mit genuss-
voller Sprache zu Ubersetzen.

Wortgewandte Vermittler und Ambassadeure des
Geniefens benétigen eine Doppelveranlagung: Einer-
seits konnen sie genieBen. Sie sind emp-
findsam flr die Wunderwelt der Aromen,

Geschmacker, Farben, Texturen und Kon-
sistenzen.




Andererseits konnen sie diese
komplexe Wunderwelt ver-
sprachlichen und sie in einen
Ubergeordneten Zusammen-
hang stellen. Es gibt und gab
nicht viele, die dazu fahig sind
oder waren. Einer der grofen
Hommes des lettres Frank-

reichs, dessen Doppelbega-
bung von Genuss und Schrift
nicht nur an seinen Essays und

Blichern, sondern auch an sei-

Ve

ner Leibesfiille abzulesen war,

Zwei GroBen ihrer Zeit: ist in Deutschland nahezu

August Escoffier und Curnonsky unbekannt: Curnonsky. Er war
gefeiert, ja, sogar eine Art
Nationalheld aller Kiichen und obendrein der gewahlte
Prinz der Gastronomen. Sein Verdienst war es, die
franzosische Kiiche zur der Franzosischen Kuche, zu
einem Anliegen der Grande Nation zu stilisieren. Mit
viel Humor und Esprit wandelte er ihr Dasein in ein

stolzes Bewusstsein.

Belle Epoque
Epoque Curnonsky

Maurice Edmond Sailland (Curnonsky) wurde

1872 in Angers geboren und kam durch einen Unfall
1956 ums Leben. Mitten in der Belle Epoque lebte, aB,
trank, dachte und schrieb er. Eine Epoche in Paris, die
als ein Ausdruck der Hochkultur gilt. Fir Walter Ben-
jamin war jenes Paris die Hauptstadt des 19. Jahrhun-
derts. Das Leben war Kultur, Kultur war das Leben.
Toulouse-Lautrec, Sarah Bernhardt, Edmond Rostand,
Emil Zola, Vincent van Gogh, Paul Verlaine und Arthur
Rimbaud, Colette, Willy und Curnonsky waren unter
anderen die beriihmten Akteure. Esprit, Eleganz und
Leichtigkeit charakterisieren diese Zeit.

Auch ist die Epoche Curnonskys die Epoche der
groBen, zelebrierten Kochklinste, August Escoffier,
Prosper Montagné, Alexandre Dumaine, Fernand
Point, André Pic und die von Curnonsky so verehrten
,Cordon Bleus” wie Marie Fanton, Mélanie Rouat,
Germanie Larbaudiére und Julia Child kochten in die-
ser Zeit. Sie kreierten fUr Curnonsky, und Curnonsky
schrieb Gber ihre Kreationen. Sein Auftreten war
ruhig, geradezu leise. Seine Kritik war Erkenntnis und
keine Vernichtung. Seine vielféltige literarische Betati-
gung reichte vom Journalismus Uber den Essay bis zum
Roman und zum Theaterstiick. Sein Stil ist gepragt
von bildreicher Prazision, Eleganz und Leichtigkeit, die

unsere uniiberschaubaren Archive der Assoziationen
zum Schwingen und Klingen bringen. Sein Intellekt
nutzte diesen Stil, um viel mehr zu transportieren als
nur den puren Genuss, es ist immer ein ,Darliber-
hinaus”, das er vermittelt.

Reise und Wert der Provinz

Der Name Curnonsky ist untrennbar mit

Michelin verbunden. Fiir den Reifenherstel-
ler schrieb er Kolumnen, aus denen sich
spater der Guide Michelin entwickeln
sollte. Interessant ist dabei die Sicht
eines Einwohners von Paris, der den
Wert der Provinz erkennt. Damals
waren regionale Kd&stlichkeiten
weitgehend anihren Ort gebunden.
Curnonsky setzte sein topo-
graphisches Wissen gerne
in ein kulinarisches um.
Die Landkarten, die er
zeichnete, waren stets
Spezialitatenkarten

— ein Augenschmaus.

Ein gehobener
Schatz

Curnonskys

Werke
sind vielfach vergessen, liegen
verstaubt in Archiven und Biblio-

theken. Lange Zeit galt sein Nachlass
als verschwunden, bis Jeanne B. Barondeau

ihn durch einen Zufall in Paris entdeckte.
Kiirzlich erschienen die ersten drei Bénde
iber Curnonskys schriftstellerische Kuli-
narik ,Curnonsky a la carte”, , Curnonsky
en route” und Curnonsky souvenirs gas-
tronomiques”. Das drei-bandige Werk — geschrieben

in franzosischer Sprache — tragt den Titel ,LU'Heritage  Und noch einmal Curnonsky,

dieses Mal etwas anders

de Curnonsky.,, Ein leiser, aber um so intensiverer Ein-
blick in eine der schénsten Schénen Epochen, dem
sich der genieBende Leser hingeben muss.

Stefan Lind|

Museumsausgabe:

ISBN 978-3-940814-17-3, Preis: 288 Euro
Luxusausgabe (limitiert und signiert):
ISBN 978-3-940814-18-0, Preis: 396 Euro
www.curnonsky-com

info@ curnonsky.com

95



	Apero888.pdf
	Apero889.pdf

